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BIEREN VAN DE TAP

25cl |35cl | 50cl
25cl | 50cl

Heineken

Birra Moretti

Texels skuumkoppe
Lagunitas IPA
Brand dubbelbock
Affligem dubbel
Affligem triple
Wisseltap

BIEREN OP FLES

Amstel Radler
Desperados

ALCOHOLVRIJE BIEREN

Heineken 0.0%
Amstel Radler 0.0%
Texel Skuumkope 0.0%
Brand IPA 0.0%

GEDESTILLEERD

Apfelkorn
Beerenburg

Jonge jenever
Oude jenever
Vieux

Malibu

Tequila Patron Silver
Bacardi Bianco
Bacardi Negro
Bacardi Limon
Bacardi Razz
Eristoff Vodka
Eristoff Red

Grey Goose Vodka

PSV

Niepoort Tawny port
Niepoort Ruby port
Niepoort White port

45575
4175

v.a.

6.5
6:5
6.5
6.5
6.5
5.5

4.5
5.5

4.2
4.2
4.2
4.2
4.2
5.5

5.5
5.5
D:D
5.5
5.5
e

NN

FRISDRANK

Pepsi cola

Pepsi zero

Sisi orange

7 Up

Lipton ice tea

Lipton ice tea green

Royal Club cassis

Rivella

Ranja

Double Dutch bitter lemon
Double Dutch Indian tonic
Double Dutch gingerale
Double Dutch gingerbeer
Red Bull

WATER

Sourcy rood
Sourcy blauw
Aqua Panna (0.7)
San Pellegrino (0.7)

3.5
3.5
3.5
3.5
3.8
3.8
3.8
3.8

4.4
4.4
4.4
4.4

3.3
3.3

SAPPEN EN MELKDRANKEN

Fristi

Chocomel
Appelsap

Spiced tomato juice
Verse jus d érange

3.5
35
3.5

Elke zaterdag Aperitivo Bella Ciao!
Vanaf 15.00 uur borrelen op z'n Italiaans met heerlijke cocktails, mooie
open wijnen, diverse kelderschatten en voldoende speciaal bieren van

de tap.

Tot 17.00 uur gratis bruschetta’s van het huis!
Aansluitend een hapje eten is natuurlijk een hele goede keus.

Heeft u al gereserveerd?




BELLA CIAQ BITES

(12.00 - 22.00 UUR)

BITTERGARNITUUR (12 stuks)
bitterballen (rund) | kaassoufflés | frikandel (halal)
mini loempia (vega) | diverse sausjes | 17.5

CALAMARI FRITTO
gefrituurde inktvis | aioli | peterselie | citroen | 17.5

PROVOLONE FONDUE ‘BELLA CIAO’
tomatensaus | provolone kaas | rode peper | basilicum | 16
(geserveerd met Italiaans brood)

PIZZADIPPERS ‘NACHO STYLF’
krokant pizzadeeg | tomaat | Goudse kaas | chilli flakes
guacamole | creme fraiche | 14
+ spicy vegan gehakt | 4

BITTERBALLEN (rund)
10 stuks | mosterd | 14
6 stuks | mosterd | 8.5

BROODPLANKJE V
huisgemaakte aioli | verse pesto | spicy mango hummus | 13

BORDJE ‘PROSCUITTO’
Italiaanse ham | 80 gram | 10

BORDJE ‘FORMAGGIO’ V7
twee soorten | 80 gram | 10

BRUSCHETTA'S

BRUSCHETTA TONATO
verse tonijn | sesamdressing | wasabi-mayonaise | zeewier
krokante inktvis | 20

BRUSCHETTA TARTUFO
tartaar van rund | olijfolie | zwarte peper | truffelmayonaise
krokante Goudse kaas | 16

BRUSCHETTA CAPRESE V
kleurrijke tomaatjes | burrata-créme | balsamico | basilicum | 14

BRUSCHETTA ‘DUBAI STYLE' (zoet)
kaneelsuiker | pistache-créeme | pistache-ijs | warme chocolade | 14

PIZZA'TACO STYLE’

CRISPY CHINA (3 stuks)
Pekingeend | komkommer | taugé | bosui | hoisin | 17

BBQ PORK (3 stuks)
buikspek | BBQ saus | Korean coleslaw | 17

TURKISH TACO (3 stuks) V¥
vegan gehakt | kokos-feta | Turkse peper | aioli | 17
+ extra taco 5.5

GEBAK / DESSERTS

CIOCCOLATO
2 bollen chocolade ijs | chocolade creme | chocolade saus | 10

VANILLIA
2 bollen vanille-ijs | slagroom | hazelnoot krokant | karamel | 9

SCROPPINO (frozen)
citroensorbet | wodka | Prosecco | 8

BAMBINI
vanille-ijs | slagroom | chocolade parels | 6

ITALIAANS MERINGUE TAARTJE
homemade | seizoen | 6.5

TIRAMISU ‘BELLA CIAO’
homemade | weckpotje | 6.5

VELUWSE APPELTAART
Veluwse appels | ambachtelijk | 5
+ slagroom 1.5
+ vanille ijs 3.5



LUNCH

(12.00 - 16.00 UUR)

TRIO ITALIA
carpaccio sandwich | mediteraanse tomatensoep | bruschetta
tonijnsalade | 17

CRAZY CRISPY CHICKENBURGER
krokante kipburger | Goudse kaas | Italiaanse bacon | tomaat
augurk | knapperige sla | harissa-mayonaise | 16

BRUSCHETTA TARTUFO
tartaar van rund | olijfolie | zwarte peper | truffelmayonaise
krokante Goudse kaas | 16

SALADE NICOISE \'d
gekookte haricot verts | gekookt eitje | aardappels uit de oven
gedroogde tomaatjes | olijven | rode uien | balsamico-dressing | 15
+ vers gemarineerde tonijn | 80 gram | 9

PANZANELLA SALADE V¥
kleurrijke tomaatjes | 'oud’ brood | komkommer | citrusdressing
basilicum | 14
+ bolletje burrata (100 gram) | 8

BRUSCHETTA CAPRESE V*
kleurrijke tomaatjes | burrata-créme | balsamico | basilicum | 14

KROKETTEN(RUND)
rundvlees kroketten | 2 stuks | brood | mosterd | 14
rundvlees kroket | 1 stuk | brood | mosterd | 8.5

UITSMIJTER V¥
2 gebakken eieren | brood | rucola | 13
+ Goudse kaas | 1.5
+ achterham | 1.5

MEDITERRAANSE TOMATENSOEP V*
verse tomaten | burrata-créme | basilicum | 11

KINDERMENU

PASTA BAMBINI ‘MEATBALLS’
verse pasta | Bella Ciao meatballs | tomatensaus | basilicum | 13.5

PIZZA HAM&CHEESE
tomaat | Goudse kaas | boeren achterham | 13.5

PIZZA SALAMI
tomaat | Goudse kaas | salami | 13.5

PI1ZZA MARGHARITA V¥
tomaat | Goudse kaas | mozzarella | basilicum | 12

PASTA MET TOMATENSAUS YV
verse pasta | tomatensaus | 11

TOSTI

NEW YORK
tonijnsalade | Goudse kaas | augurk | chili | 12.5

MILAAN
salami | pesto | mozzarella | tomaat | 11.5

AMSTERDAM
achterham | Goudse kaas | ketchup | 11

LEGGERA

Ons ambachtelijk knapperig Italiaanse brood is zowel wit als bruin maar
door de multi granen juist puur, zonder toevoegingen en licht
verteerbaar. Dit sandwichbrood is gemaakt van tarwebloem, volkoren
tarwemeel, moutmeel, olijfolie, zeezout en een zuurdesem

ITALIAANSE SANDWICHES

CARPACCIO
dungesneden rundvlees | truffelmayonaise | rucola
parmezaan | pompoenpitten | 17

PORCHETTA (buikspek)
lauwwarme buikspek | hoi-sin dressing | taugé | bosui | rucola | 17

TONATO
huisgemaakte tonijnsalade | augurk | kappertjes | mesclun salade | 16

ITALIANO
Italiaanse ham | pesto | tomaten | aioli | rucola | 15

CAPRESE V7
verse tomaten | burrata creme | pesto | balsamico | rucola | 14

PIZZA

CLASSICA
tomaat | Goudse kaas | salami | rode peper | 18
+ gorgonzola | 2

MARGHARITA Y
tomaat | Goudse kaas | mozzarella | basilicum | 16.5
+ achterham | 1.5
+ champignons | 1.5

PASTA

FRUTTI DI MARE
verse pasta | mosselen | schelpen | inktvis | octopus | rode peper |
knoflook | peterselie | 23
+ gamba | 4

AGLIO EOLIO YV
rode peper | verse knoflook | peterselie | olijfolie | 15



DINER

(17.00 - 21.00 UUR)

VOORGERECHTEN

COQUILLES A LA PLANCHA (3 stuks)
In de schelp | truffelrisotto | krokante Goudse kaas | 22
+ extra coquille | 7

CEVICHE ‘PIZZA STYLFE’
verse tonijn | avocado | tomaatjes | Italiaanse olijven | basilicum
wasabi mayonaise | 20

TARTUFO ROL
rundercarpaccio | truffelmayonaise | rucola | citrusdressing
krokante Goudse kaas | 18

BURRATA 2.0 V¥
kleurrijke tomaatjes | burrata (100 gram) | pistache | basilicum
balsamico | 18

PROVOLONE FONDUE ‘BELLA CIAO’ V¥

tomatensaus | provolone kaas | rode peper | basilicum | brood | 16

GEBAKKEN GAMBA'S (3 stuks)
rode peper | verse knoflook | peterselie | brood | 16
+ extra gamba | 4

BROODPLANKJE V¥
huisgemaakte aioli | verse pesto | spicy mango hummus | 13

HOOFDGERECHTEN

RIB-EYE BLACK ANGUS (250 gram)
houtskoolgrill | homemade chili-oil | 46

OSSENHAAS (200 gram)
oesterzwammen | gorgonzola-saus | flambée | 36

DIAMANTHAAS (200 gram)
balsamico | rucola | Parmezaanse kaas | 26

VIS VAN DE DAG
dagvangst Urk | a la plancha | citroen | 25

CHICKEN DIABOLO
spicy | a la plancha | citroen | 24

Bij alle hoofdgerechten serveren we apart een pasta aglio e olio.

SALADES

SALADE NICOISE V*
gekookte haricot verts | gekookt eitje | aardappels uit de oven |

gedroogde tomaatjes | olijven | rode uien | balsamico-dressing | 15

+ vers gemarineerde tonijn 80 gram | 9

PANZANELLA SALADE V*
kleurrijke tomaatjes | 'oud’ brood | komkommer | citrusdressing |
basilicum | 14
+ bol burrata (100 gram) | 8

VERSE PASTA

Onze huisgemaakte pasta wordt dagelijks vers gedraaid in een ‘Bottene’
pasta machine, waar we uitsluitend Italiaanse ‘farina’ en ‘semola’ bloem
voor gebruiken met scharreleidooier, water, olijfolie en een snufje zeezout.

GAMBERI
verse pasta | 3 gebakken garnalen | rode peper | knoflook | peterselie | 23
+ extra gamba | 4

FRUTTI DI MARE
verse pasta | mosselen | schelpen | inktvis | octopus | rode peper
knoflook | peterselie | 23
+ Gamba | 4

MEATBALLS
verse pasta | tomatensaus | gehaktballen | verse basilicum | 22

BOLOGNESE V¥
verse pasta | vegan gehaktsaus | basilicum | 21
+ vegan kaas 2

AGLIO EOLIO V¥
rode peper | verse knoflook | peterselie | olijfolie | 15

ZUURDESEM PIZZA

Onze pizza's zijn gemaakt van natuurlijk zuurdesem, verrijkt met zaden
en pitten. Het bakken op hoge temperatuur in onze ‘Moretti forni’
steenoven zorgt voor een krokante en volle smaak.

‘I LOVE ITALY’
tomaat | Goudse kaas | Italiaanse ham | burrata-creme | balsamico | 22

BBQ PORK
buikspek | tomaat | Goudse kaas | coleslaw | BBQ-saus| 21

TURKISH VEGAN PI1ZZA V?
tomaat | vegan Gouda kaas | vegan gehakt | kokos-feta
Turkse peper | aioli | 20

CLASSICA
tomaat | Goudse kaas | Napolitaanse salami | rode peper | 18
+ gorgonzola| 2

MARGHERITA V¥
tomaat | Goudse kaas | mozzarella | basilicum | 16.5
+ gekookte achterham | 1.5
+ kastanje champignons | 1.5

SHARING SUNDAY (1200 - 18.00)



BIJGERECHTEN

PASTA MAC'N CHEESE ‘BELLA CIAO’
tomaat | mascarpone | parmezaan | chilli flakes | 11

PATATAS EL FORNO ‘PICCOLO" V*
aardappels met schil | harissa mayonaise | gefrituurde ui | 9

PASTA AGLIO E OLIO ‘PICCOLO’ V¥
rode peper | knoflook | peterselie | olijfolie | 8

SALADE DI CASA V

Mesclun salade | kleurrijke tomaatjes | olijven | artisjokken

citrusdressing | croutons | 8

Elke maandag serveert de keuken 5 verassende
hoofdgerechten (pasta & pizza) om samen te delen.
Laat u verassen door de chef en zijn brigade.

Eén ding is zeker: Op maandag hoeft u nooit meer zelf te koken!
Als afsluiter krijgt u een shotje limoncello van het huis.

€22.5 per persoon (alleen per tafel te bestellen)

DESSERTS

BRUSCHETTA DUBAI STYLE

pistache-ijs | pistache creme | kaneelsuiker | warme chocolade | 14

CIOCCOLATO

2 bollen chocolade-ijs | chocolade creme | chocoladesaus | 10

VANILLIA

2 bollen vanille-ijs | slagroom | hazelnoot krokant | karamel | 9

SCROPPINO (frozen)

citroensorbet | wodka | prosecco | 8

BAMBINI

vanille-ijs | slagroom | chocolade parels | 6

ITALIAANS MERINGUE TAARTJE
Homemade | seizoen | 6.5

TIRAMISU ‘BELLA CIAO’
Homemade | weckpotje | 6.5

VELUWSE APPELTAART

Veluwse appels | ambachtelijk | 5

+ slagroom 1.5

KOFFIE

Koffie

Cappuccino

Espresso

Espresso macchiato
Dubbele espresso
Flat white

Koffie verkeerd

Latte macchiato
Latte caramel | hazelnoot
Warme chocomel

+ slagroom

+ kaneel | speculaas

THEE

Romeo e Guilietta | aarbei
Marrakech Mint | munt
Biancha Fiorito | groene thee
Earl Grey Imperial | zwarte thee
Tisana Energy | rooibos
Camomilla | kamille

Verse muntthee

Verse gemberthee

Verse munt en gemberthee
+ met honing

SPECIALE KOFFIE

Caffe Spanish | Licor 43
Caffe France | Grand Marnier
Caffe Irish | Jameson

Caffe Italiano | Amaretto
Caffe American | Baileys

LIKEUREN

Sambuca St. Maria al Monte
Elixir di caffe St Maria al Monte
Amaretto St. Maria al Monte
Cointreau

Grand Marnier

Licor 43

Baileys

Jack Daniels

Jameson

Johnnie Walker Red Label
Oban 14

Glenfiddich (single malt 12 years)

Dalwhinnie (Highland Park | single malt | 15 years)

Grappa Julia
Amarone Riserva distillerie Berta

3.2
3.8
3.2
3.5
4.5
4.2
4.5
4.5
4.8
4.0
4.5
5.0

3.6
3.6
3.6
3.6
3.6
3.6

4.2
4.2
4.2
0.5

8.5
8.5
8.5
8.5
8.5

5.2
5.2
52
5.5
5.5
Do
A
5.5
25
5

11

12
By
15
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